
Шарлотка
Готова термостабільна
фруктова начинка зі
шматочками яблука

70%
яблука



Висока цілісність фруктових шматочків 
шматочки добре зберігають форму та чітко виражені в начинці

Що особливого у Фрутбері Шарлотка?

Високий вміст фруктової сировини 
70% яблук

Хрумкі та соковиті шматочки яблука
виражена фруктова текстура у готовому виробі

Свіжий, натуральний кисло-солодкий яблучний смак

Привабливий блиск
начинка зберігає характерний блиск до та після випікання

Переваги для виробника

Стабільність у виробництві
начинка зберігає структуру та стабільність при нарізанні, заморожуванні та випіканні

Зручність у роботі
готова до використання начинка не потребує додаткової підготовки

Універсальність застосування

Фрутбері Шарлотка        - готова до використання фруктова
начинка,    що містить 70% яблук     у вигляді хрумких, соковитих
шматочків у гелі. 

фруктова 
70% яблук

Фрутбері Шарлотка
начинка,



12 кг

виробів із пісочного тіста по
типу домашніх пирогів

Застосування

Фрутбері Шарлотка        може використовуватися для широкого
асортименту хлібобулочних і кондитерських виробів:

пиріжків та здобних виробів —
відкритих і закритих пирогів,

ватрушок, булочок

берлінських пончиків і донатів кексів і мафінів

прошарків у кондитерських
виробах

кремів і мусів — для надання
яблучного смаку та фруктової

текстури

Фрутбері Шарлотка широкого
асортименту хлібобулочних і кондитерських виробів:

Для листкових виробів

Завдяки високому вмісту яблук та вологи
Фрутбері Шарлотку       , як і інші різновиди
Фрутбері, рекомендується поєднувати з
начинками Фесті   при використанні в
листкових виробах. Таке поєднання
забезпечує ще кращу термостабільність
начинки під час випікання.

Особливо вдале поєднання — Фрутбері
Шарлотка та Фесті Кориця:          яблучна
начинка з хрумкими шматочками яблука
доповнюється теплим пряним смаком кориці.

Важливо знати

Під час зберігання Фрутбері Шарлотка може змінювати колір
від світло-жовтого до бежево-коричневого. Це природна
зміна, пов’язана з окисленням сполук, що містяться в яблуці.
Зміна кольору не впливає на смак продукту, не свідчить про
погіршення його якості та не впливає на безпечність начинки.

Пакування

Фрутбері Шарлотку

Фесті

Фрутбері
Шарлотка та Фесті Кориця:
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