
Automatic-4
Обладнання для автоматичного нанесення змазок 
у хлібобулочному та кондитерському виробництві



Automatic-4
Автоматичний пристрій для економного та швидкого нанесення змазок Carlo, Carlex методом 
розпилення. Для використання на лініях, оснащених конвеєром. 

Зручне рішення для індустріального хлібопекарського та кондитерського бізнесу.

Відсутність людського 
фактора гарантує точну 
кількість нанесення 
змазки 

Можливість насення 
оптимальної кількості 
змазки на форми
різного розміру

Наявність 
лічильника кількості
змащених форм 

Прилад максимально
простий в монтажі
та обслуговуванні

Переваги

Автоматизація Оптимізація Налаштування швидкості

Контроль Простота Індивідуальні налаштування

0020

AI

Можливість індивідуального 
налаштування швидкості та інтервалу 
нанесення під потреби клієнта за рахунок 
спеціального програмного забезпечення

Функція індивідуального налаштування  
розходу змазки на форму. 

Рекомендований розхід для оптимального 
результату – 2г на 700 г форму.



При користуванні щодня чи через день прилад зсередини мити 
не потрібно.

Якщо прилад не використовується  більше 4-6 днів, потрібно провести 
чистку. Для цього знадобиться лише 5 хвилин і звичайний лужний 
миючий засіб.

Рекомендації по догляду за приладом

Виготовлено з нержавіючої сталі

Місткість баку 20 літрів
Об’єм

Матеріал

Розміри
1336 х 800 х 400 мм

Датчики
Чотири автоматичні 
форсунки наносять оптимальну 
кількість змазки

Технічні характеристики

Необхідне підключення 
до стиснутого повітря (4 Bar) 
та електроенергії (220 V)

Живлення

Форсунки
Можливість окремо керувати 
кожною форсункою 

Надаємо можливість протестувати 
обладнання на виробництві клієнта. 

Тестування

Часте використання

Не часте використання

За відсутності конвеєра, Zeelandia 
надає послугу доукомплектації лінії 
невеликим конвеєром (2,5 м). 

Міні-конвеєр
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Антиадгезійні засоби Carlo та Carlex запобігають прилипанню хлібобулочних та кондитерських 
виробів до форм та листів. Завдяки цьому випечені продукти легко відстають від форм, мають 
однаково бездоганну форму та привабливу золотаво-коричневу шкоринку.

Антиадгезійні засоби

емульсія на рослинній основі для 
змащування форм, піддонів, конвеєрів 
у хлібопекарському виробництві.

Carlo

засіб на рослинній основі для 
змащення форм, піддонів, конвеєрів 
у кондитерському виробництві. 

Carlex
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